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CURSO OFICIAL PARA LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS AGRICOLAS FRESCOS
Ley de Modernizacién de la Inocuidad Alimentaria en Estados Unidos (FSMA — FDA)
Solo para productores de frutas frescas y hortalizas
de la region del ALTO VALLE - PATAGONIA

Fecha: 21, 22 y 23 de septiembre de 2021
Horario: 14 a 18hs

Modalidad: virtual

Instructores lideres:

- Ing. Agr. Daniel Robles del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)
- Dr. Roberto Varela del Centro de Innovacidon y Transferencia Tecnoldgica (CITT)

- Ing. Agr. Juan Matheron, referente regional del NEA

- Ing. Agr. Mariana Mrozek de PAI S.A.

- Ing. Agr. Juan Ibaiiez del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)

Instructores
- Ing. Agr. Cristina Slepetis del Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria (INTA)
- Ing. Agr. Carmen Minetti del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)
- Ing. Arg. Beatriz Campana del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)
- Ing. Arg. Ma. Fernanda Cruz del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)
- Ing. Agr. Amanda Fuxman del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca (MAGyP)

Colaboradores

- Ing. Agr. Pablo Sceglio del Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA)

INTRODUCCION

La ley de Modernizaciéon de inocuidad de los alimentos (FSMA - Food Safety Modernization Act) fue
establecida por Estados Unidos en el afio 2011, su objetivo es la prevencién de las enfermedades
transmitidas por alimentos cambiando el foco de los esfuerzos hacia la prevencién y no la respuesta.

Estos cursos son impartidos por profesionales capacitados por la Alianza, quienes han recibido
instrucciones sobre cémo enseiiar el curriculo estandarizado reconocido por la FDA.

Este curso estd enfocado en la descripcion de los requisitos de la Norma de inocuidad de los productos
agricolas frescos de la Ley FSMA. Proporciona una base de conocimientos sobre las buenas practicas
agricolas, poniendo énfasis en objetivos para la gestion conjunta de la inocuidad de los alimentos y la
gestion ambiental y al mismo tiempo describir los requisitos de la Norma.
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DESTINATARIOS

Productores de frutas frescas y hortalizas que actualmente exportan o piensan exportar a los Estados
Unidos. La Ley FSMA exige que al menos un supervisor o persona responsable en su establecimiento tenga
conocimiento en inocuidad de los alimentos reconocido por la FDA.

CONDICIONES
El curso de caracter gratuito requiere que los participantes se comprometen a:

e Disponibilidad completa para los 3 (tres) dias de curso de 4 horas diarias. Asistencia 100%.
Se debe considerar que puede extender unos minutos de la hora pautada.

e Contar con PC o dispositivo electrénico con cdmara, debido a que se verificara la conexion de los
participantes durante todo el curso (es exigencia).

e Contar con el material impreso previo al inicio de la cursada (es exigencia), lo cual se verificara
previo inicio del curso
(http://es.producesafetyalliance.cornell.edu/curriculo-de-la-psa/manual-para-productores-en-espa

nol-version-electronica-de-divulgacion-publica/)

e Contar con buena conexidén y dominio de internet, este punto es crucial para la realizacion del
curso. Se sugiere contar como minimo con 10 MB.

NOTA: Los participantes deberdn estar presentes en la totalidad de la cursada. La asistencia se tomara al
inicio de cada dia y durante el transcurso de las clases, donde se solicitara a todos los participantes que
activen la camara.

CERTIFICADO OFICIAL

El certificado oficial de AFDO / PSA no es un requisito obligatorio de la Ley FSMA y sus reglamentos
correspondientes. Sin embargo, suele ser una exigencia de clientes y/o importadores a la hora de garantizar
la formacidn de los productores.

El certificado puede solicitarse de forma voluntaria hasta el altimo dia del curso. El mismo tiene un costo de
USS40, a pagar al tipo de cambio vendedor del Banco Nacidn del dia del efectivo pago. El dltimo plazo de
pago serd el 1ro de octubre de 2021.

INSCRIPCION
Los datos solicitados en el formulario de inscripcidén son:

* Nombre y Apellido

*  Razdn Social

= CUIT

= Debe presentar NUMERO de RENSPA vigente


http://es.producesafetyalliance.cornell.edu/curriculo-de-la-psa/manual-para-productores-en-espanol-version-electronica-de-divulgacion-publica/)
http://es.producesafetyalliance.cornell.edu/curriculo-de-la-psa/manual-para-productores-en-espanol-version-electronica-de-divulgacion-publica/)
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» Cargo en el establecimiento
*  Productos que se cultivan

= Direccién

= Correo electrénico

= Teléfono
PROGRAMA
Dia | Hora | Tiempo |Descripcion
Bienvenida, presentaciones y expectativas del curso, verificacion de
14:00 15 e
participantes
14:15 10 Documentos para completar: pre examen, encuesta, evaluacion PSA
21 14:25 50 Moédulo 1. Introduccion a la inocuidad de los productos agricolas frescos
-sept
15:15 60 Moédulo 2. Salud, higiene y capacitacion de los trabajadores (HO)
16:15 45 Modulo 4. Fauna silvestre, animales domésticos y uso del suelo
17:00 10 Registros y capacitacion requeridos, preguntas
14:00 5 Revision dial
14:05 40 FDA, FSMA, Exportar e Inspecciones
22-sept 14:45 50 Moédulo 3. Mejoradores de suelo
15:35 70 Moédulo 5. Agua de uso agricola, Parte 1 - Produccion
16:45 15 Buenas Practicas Agricolas Frutihorticolas ( Rs 05/2018)
14:00 10 Revision dia 2
14:10 50 Modulo 5. Agua de uso agricola, Parte 2 - Agua de uso en la postcosecha
15:00 50 Médulo 6. Manejo postcosecha y saneamiento
15:50 40 Médulo 7. Como desarrollar un plan de inocuidad de los alimentos para la
23-sept ' huerta
16:30 10 Peligros asociados con productos de interés & registros y capacitacion
: requeridos, preguntas
16:40 10 Preguntas y discusion Final del curso, pos-examen, encuesta PSA
16:50 10 Cierre

La inscripcidn finaliza el 8 de septiembre de 2021

Consultas: psa_fsma@magyp.gob.ar




